
 
Viale delle Fosse, 1 36061-Bassano del Grappa (VI) 

Tel. 0424.524.988   -  Telefax 0424.522.187 
e-mail: ristorantebelvedere@bonotto.it   -   http://www.bonotto.it 

BONOTTO HOTELS SPA 
Viale delle Fosse, 3 – 36061 Bassano del Grappa (VI) 

Cap.soc. € 2.634.150 vers. € 1.601.150 C.F. e P.I. e n° iscr. R.I. di Vicenza 01276640248 
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 Primavera - Estate Autunno - Inverno 

MENU 1 
Cannelloni di ricotta e piselli 

Medaglioni di vitello alle erbe 
Patate prezzemolate 

Sfogliatina alla frutta e salsa alle fragole 

Tagliatelle al ragù d’anitra 
Filetto di maiale allo speck 

Patate al forno 
Tiramisù 

MENU 2 
Tortelloni alle melanzane e pomodorini freschi 

Faraona al miele e coriandolo 
Verdure saltate 

Semifreddo al croccante e salsa al pistacchio 

Risotto alla zucca e rosmarino 
Tagliata alla Robespierre 

Fagiolini al burro e dragoncello 
Panna cotta alle nocciole e salsa al caffè 

MENU 3 - vegetariano 
Risotto alle erbette di campo mantecato al morlacco 

Tomino panato alla rucola e mandorle 
Zucchine glassate al timo 

Semifreddo al cedro e salsa liquirizia 

Torchiatini ai funghi misti con provola affumicata 
Strudel alle verdure e ricotta con salsa agrodolce 

Verdure alla griglia 
Zuppetta di mele con gelato al cioccolato 

MENU 4 
Strigoli al basilico e ragù di mare 

Filetto d’orata con olive, capperi e pomodorini 
Purea di patate alla salvia 

Semifreddo alle fragole e salsa vaniglia 

Micheline ai gamberi e zafferano 
Salmone con salsa agli agrumi 

Macedonia di verdure al vapore 
Pesca melba con salsa ai frutti di bosco 

Bis di primo + 3,00 €; agguinta di Antipasto + 6,00 € -  Caffè, Acque minerali e vini inclusi – minimo gruppo 15 Persone 
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sfogliatine assortite 
mini toast 

paninetti allo speck e peperoni 
conchiglioni di pasta ripiene 

e gratinate 
olive all’ascolana 

salumi misti 
insalata di stagione con patate e uova 

coppette di frutta fresca 
in gelatina di agrumi 

 
focaccie farcite 

strudel di ricotta e verdure 
pizzette - insalata di mare 

piccole bassanelle 
pennette con rucola, pomodorini 

e prosciutto piccante 
risotto di stagione 

crocchette di carne alla milanese 
verdure con cotture assortite 

assortimento di salumi, formaggi e 
confetture della casa 

crostate di marmellata 
panna cotta mignon 

 

 
 

tramezzini assortiti 
bruschette gratinate 

bigné salati ripieni 
torte salate 

arancini di riso 
padellata di pasta con ragù vegetariano 

caesar salad 
arrosticciata di carni 

verdure brasate 
torta di mele 
pesca melba 

Si richiedono minimo 20 persone – caffè americano, ¼ vino e ½ acqua minerale  incluso 
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Pranzi leggeri, servizio dinamico e informale, in stile americano, dal lunedì al venerdì – max 50 coperti 
PRIMO – SECONDO – CONTORNO – DESSERT - 1/2 ACQUA - 1/4 VINO NS. SELEZIONE – CAFFÈ   

 


